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St Valentine’s Day

D E S S E R T  T O  S H A R E

€ 4 9  P E R  P E R S O N

Welcome Ross in i ’ s  Romance  Cockta i l  

S T A R T E R S  T O  C H O O S E  F R O M

PASSION PRAWN COCKTAIL  (S )
Smoked chilli Thousand Island dressing, avocado, baby spinach

LOVER ’S  QUESADILLAS (S )

Aged cheddar and smoked mozzarella, jalapeños, coriander, mixed peppers,
spring onions, guacamole, salsa and sour cream

Choose from:
Smoked chicken , Beef or Prawn 

ROASTED RED PEPPER HUMMUS (VG)

Herbed flatbread

M A I N  C O U R S E  T O  C H O O S E  F R O M

BLUSH GRILLED SALMON
Served with rice and broccolini

SIZZLING CAJUN FAJ ITAS
Roast peppers and onions, black pepper and lemon butter

Choose from:
 Chicken, Beef, Prawn,Combo or Vegetarian

NEW YORK STRIP  LOIN STEAK (GF)
Side of your choice and sauce 



E N T R A N T E S  A  E L E G I R

CÓCTEL DE GAMBAS PASIÓN (S )
Aderezo mil islas con chile ahumado, aguacate y espinacas baby

QUESADILLAS DEL AMOR (S )
Cheddar curado y mozzarella ahumada, jalapeños, cilantro, pimientos variados,

cebolletas, guacamole, salsa y crema agria
A elegir entre:

Pollo ahumado, Ternera, Gambas

HUMMUS DE PIMIENTO ROJO ASADO (VG)

Pan plano con hierbas
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P O S T R E  P A R A  C O M P A R T I R

4 9 €  P O R  P E R S O N A

Cócte l  Ross in i ’ s  Romance

P L A T O  P R I N C I P A L  A  E L E G I R

SALMÓN ROSE A  LA  PARRILLA
Servido con arroz y broccolini

FAJ ITAS  CAJÚN CHISPEANTES
Pimientos y cebollas asados, mantequilla con pimienta negra y limón

Choose from:
Pollo, Ternera, Gambas, Combinado, Vegetariano

LOMO BAJO NEW YORK (GF)
Incluye guarnición y salsa a elegir


